
日付等： 昼食B(507食)
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バターチキンカレー

精米Ａ 140

強化精麦 10

マーガリン 3

鶏もも肉 80

鶏むね肉 20

玉葱 80

北印度風ﾊﾞﾀｰﾁｷﾝｶﾚｰ用ｿｰｽ 170

カレー粉 0.1

カレーフレーク 3

白砂糖 1

スープストック 0.1

福神漬・楽京漬

福神漬 15

楽京漬 7

レタスサラダ

サニーレタス 20

レタス 50

胡瓜 30

レッドピーマン 5

イエローピーマン 5

トマト 40

焙煎胡麻ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 5

大葉と玉葱のｸﾘｰﾐｰﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 5

アボカド（ﾄｯﾋﾟﾝｸﾞお好み）

冷凍アボカドダイスカット 20

フルーツ

フルーツカクテル缶 60

のみものＢ

牛乳 200

芯温

食器 担当 料理名 食材名 使用量 調理指示 Ａ Ｂ Ｃ

調理工程表・実施記録

（平日用）

9時
10時

11時 12時

検食・警衛隊

早飯喫食

本飯喫食

切り方

喫 食 数

幹 食 数

運搬食数

現場責任者：

13時

配食終了

携行食
交代時間 （ ）

監督官 チェック

次亜交換

現場責任者給食担当官 栄養担当官 監督官

配食開始 終了調理開始 終了 下処理・仕込み開始 終了
温蔵庫

温

保冷庫

Ｒ2 Ｒ1

冷蔵庫予冷庫

予

ウｵーマー

ウ 凍

冷凍庫

常

常温


